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tonescraton. Faredment. Oue va-t-
elle apponter de plus & ootte entne-
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deri sossiong de dequetation.
Dés hors quill st queston d'une IGP
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eprienls, au woe de la sesonnalild
e mes venfes, o X) 340 % dun
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—Tagliatelles de Montbéliard —

1 3 saocisses de mosmbdlian ;
1 350 g de taglatelles ;
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Pragaration :
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préalsbile  subest e
indications. sur le pro- 9
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B les nouvelles Srconotances, i
netait plus question de cormoquer
lous ks contUments, « Nous sors
it e chaie ke dhdpaniager las gl pre-
s de L premddne wague, < Sow
dire = témogne Michel Delacroix,
Pour que L& tre soil off iclellement
walida ot acconds, il comenail do
prabguer & mode an aller-retour,
Cette doubde notation § une veri
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sans leur lary ombraga, # G quf
st sl placés doivert 5 inferroger
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Michel Delacroix considive gue
chatpee opEratee &= apte 3 pro-
gresser dans 53 production. Et b
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Pas d’année sans concours

Prenons une tranche d'histolre Frr——
| Umenture commence modesiement avec quatne employds. Aprés un
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phars de (8 gastrosamie fnene-comioite. Lo ssudizse do mortasu, fornd-
mmauﬂhﬂm*wllﬂdriHmmmﬁmm
Ie jarniion sec furmné du haut Doubs...

S

Commrmrs B e by Smcivce de Wowtheliard 579
— [ET L08R, e ST SAOCICSE.
" MMertasy sansissa ot paur i mapSeliarde

gustgues adaplations. La saucsde
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